FOUR BOUTIQUE

Este horno combina lo mejor de SALVA. El Kwik-co y el modular
juntos en un tdndem inmejorable de coccién.

En menos de 1 m2 de espacio se resuelven todas las necesidades
de coccidén y fermentacién. Producto fresco y producto precocido.
Panaderia, Pasteleria y Pizzeria.

Un panel de mandos sencillo de usar, que permite ahorrar energia
con los parametros ECO y ECU.

Toda la tecnologia de coccién puesta al servicio del minimo espacio.
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HORNO BOUTIQUE KX5- EMT- KXE20

Consta de un horno KWIK-CO (5 bandejas
60x40) y un Modular EMT (2 bandejas
60x40). También consta de una estufa de
fermentacion directa (20 bandejas 60x40).

HORNO BOUTIQUE KX5- 2 EMT- SOPORTE

Horno que dispone de un horno KWIK-CO
(5 bandejas 60x40) y dos camaras EMT
(4 bandejas 60x40). Su gran versatilidad
lo convierten en el compafiero ideal para
cocer cara al publico.

HORNO BOUTIQUE 2 KL5- 2 NXE

Horno boutique de alta produccién orientado a la coccién cara al
publico. Consta de 2 hornos KWIK-CO (10 bandejas 76x46) y 2
modulos NXE (6 bandejas 76x46).

HORNO BOUTIQUE KX5-EMT- SOPORTE

Ideal para realizar cocciones cara al
publico. Consta de un horno KWIK-CO
(5 bandejas 60x40) y un modular EMT (2
bandejas 60x40).

HORNO BOUTIQUE KX9- EMT- SOPORTE

Horno boutique de gran capacidad de
coccion. Auna una produccion alta con
su horno KWIK-CO (9 bandejas 60x40)
y la gran calidad de coccién del EMT (2
bandejas 60x40).
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HORNO BOUTIQUE 2 KL5- NXE

Horno boutique de alta produccién orientado a la coccién cara al
publico. Consta de 2 hornos KWIK-CO (10 bandejas 75x45) y 1
modulo de coccidon NXE (3 bandejas 76x46). Dispone de estufa de
fermentacion directa (18 bandejas 76x46).



